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ELABORACION

La recoleccion coincide con la madurez
fendlica del fruto. Las uvas alcanzan el
equilibrio adecuado entre concentracion
de azUcares y &cidos organicos, lo que
resulta muy favorable para la obtencion
de vinos con una buena carga de taninos.
Esto asegura una correcta evolucion en
el tiempo. El mosto en fermentacion se
somete a una maceracion de media
duracion.

COLOR

Vino cubierto de color morado intenso
con irisaciones azuladas.

AROMA

En nariz abundan frutas rojas y notas de
bayas maduras, tanico pero dulce. Paso
sabroso y tipicidad varietal.

BOCA

Conjuga juventud y estructura, lo que le
permitirg, no sélo mantener sus cualidades
al cabo de un tiempo de embotellado, sino
mejorar su interesante aroma.

MARIDAJE

Perfecto con embutidos de la Ribera,
pasta fresca, carnes asadas y el mejor
jamoén Pata Negra.




