CON UN PAR
MONASTRELL - PETIT VERDOT

DENOMINACION DE ORIGEN: Valencia

TIPO DE VINO: Varietal Premium

VARIEDAD DE UVA: 80% Monastrell - 20% Petit Verdot

GRADO ALCOHOLICO: 13%

GASTRONOMIA: Todo tipo de tapas, pates, ternera, carne de
cerdo, cordero, pollo, pastas y queso.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16/17° C

Con un par de amigos, con un par de conversaciones, con un par de
miradas... cualquier excusa es buena para disfrutar de este vinazo!

NOTAS DE CATA: Color de media intensidad y tono rojo azulado, vivo
y brillante. Muestra aromas-a frutas rojas confitadas junto a notas
refrescantes y de especias. Entrada enboca potente y de gran person-
alidad. Un vino muy bien estructurado, suave y fresco. Postgusto
persistente y muy agradable.
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